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BIFE DE CANGURU Pedro Nobre,
de 38 anos, mudou hg um ano
asua Tasquinhg Alentejang para
um espago maior, em Cucujes,
Oliveira de Azeméis, 0 restau-
rante, sempre cheio, recebey na

mais no menu para dar outras
oportunidades gastronémicas a
quem se senta as suas mesas.
“Epmecidacomacmnedevaca
mas mais doce e tenra.” Aos
clientes, aconselha a pedir meias
doses e a combinar vérios pra-
tos. “A carne de camelo ¢ espon-
Jjosa, vermelha e mais dura, mas
hé quem goste.” A maior parte
dos animais vem do outro lado
Restairant do mundo, da Nova Zelandia,
S st S €xcepto o tubardo grelhado com
Portugal est3 legumes dos mares de Cabo Ver-
€. “Ha pessoas que me pergun-
Cac_’a Vez 2 tam se véo sair dali aos saltos
mais exotico | por comerem canguru ou quan-
‘ tos homens € que o crocodilo
comeu antes de ser cozinhado.”
Pedro costuma brincar e gritar
para a cozinha: “Mata-me ai um
crocodilo!” -




